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Frizzante Nefiltrat
SOI DE STRUGURI CATEGORIE PRODUS PRIN FERMENTARE ~ ALCOOL.
FETEASCA REGALA VIN PERLANT ALB,SEC SECUNDARA 11,79 VOLAILS
Sarba
SOI DE STRUGURI CATEGORIE ALCOOL
SARBA VIN ALB,SEC 13,5 VOLALC
Spumant Rose Brut
12/\5558%& FERMENTAT SIMATURAT LA EDITIE [ IMITATA
: LS STICLA MINIM 65 DE LUNI

Babeasca Neagra

CATEGORIE ALCOOL MATURAT IN BARIC
VIN LINISTIT ,ROSU ,SEC 14,5 VOLALC MINIM 5 LUNI

Spumant Muscat Ottonel
CATEGORIE METODA DE FABRICARE ALCOOL )

VIN SPUMANT DULCE ASTI 6% VOL.ALC

7 PLATOURI MIXTE
.~ PROVOLONE,PARMESAN,CRUTOANE AROMATE CU IERBURLSLANINUTA
e R * AFUMATA,SALAM NAPOLIL,MASLINE,PISCOTURI,CIOCOLATA

o :._;_._ ST 150 LEI/PERSOANA/MINIM 6 PERSOANE
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PLATOURI MIXTE

~ PALO SANTO 06
SOI DE STRUGURI PERIOADA DE MATURARE ALCOOL
SARBA MINIM & LLUNI 13,59 VOL.ALC
PALO SANTO 05
SOI DE STRUGURI PERIOADA DE MATURARE ALCOOL
CHARDONNAY MINIM 6 LUNI 12,5 VOL.ALC
PALO SANTO 03
SOI DE STRUGURI PERIOADA DE MATURARE ALCOOL
ALIGOTE, RIESLING DE RHIN -
TAMAIOASA ROMANEASCA MRS 135 VOLALC
PALO SANTO 02
SOI DE STRUGURI PERIOADA DE MATURARE ALCOOL
FETEASCA NEAGRA,BABEASCA
NEAGRA MERLOT MINIM 12 LUNI EHVOLALL
HUGO ALB
CATEGORIE AROME SPECIFICE ALCOOL
COCRKTEIL DERIVAT LAMAIE.MENTA S SOC 7% VOL.ALC
PALO SANTO
HUGO ROSE
of CATEGORIE AROME SPECIFICE ALCOOL
. COCKTEIL DERIVAT LAMAIE MENTA.SOC SI CAPSUNI 7% VOL.ALC
PALO SANTO
-

BRIE ,CASCAVAL,PROSCIUTTO CRUDO,SALAM USCAT,MASLINE,

5;,-:‘ CRUTOANE CU IERBURI AROMATE,TARTA CU CREMA SI FRUCTE ,PISCOTURI

200 LE/PERSOANA/MINIM 6 PERSOANE ‘ | o "
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BLANC DE BLANCS

SOI DE STRUGURI FERMENTAT SIMATURAT LA STICLA MINIM 52 DE LUNI

CHARDONNAY

i

PAIRING: TARTA CU UNT SI SARE NEAGRA

ALCOOL

12,0 96 VOLALC

CUVEE PRESTIGE
SOI DE STRUGURI FERMENTAT SI MATURAT LA STICLA MINIM 65 DE LUNI ALCOOL
PINOT NOIR ,CHARDONNAY PAIRING: CREVETE TEMPURA o
(lﬁla'l‘é,f\sc(i Rlao,\LL/\ ES LI U 12,5% VOLALC
BLANC DE NOIRS
SOIDE STRUGURI FERMENTAT SIMATURAT LA STICLA MINIM 60 DE LUNI ALCOOL
SN PAIRING: FILE DE PASTRAV AFUMAT 12.0% VOLALC
ROSE BRUT
e GURI FERMENTAT SIMATURAT LA STICLA MINIM 65 DE LUNI AI;CQOLﬂ
PINOT NOIR PAIRING: BULZ 125 26 QLR
FANTASIA
SOI DE STRUGURI FERMENTAT SIMATURAT LA STICLAMINIM 71 DE LUNI ALCOOL
. ALICANTE BOUSCHET PAIRING: CEAFA DE MANGALITA 1.0 % VOLALC
MUSCAT OTTONEL
' /" SOIDESTRUGURI METODA DE FABRICARE - ASTI ALCOOL
MUSCAT OTTONEL PAIRING: PAPANAS el
VL Pl 250 LEI/PERSOANA/MINIM 8 PERSOANE
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GRAN RISERVA

GRAN RISERVA BLANC DE BLANCS

SOIDE STRUGURI FERMENTAT SI MATURAT LA STICLLA MINIM 90 DE [LLUNI

CHARDONNAY

PAIRING: BILUTE CU CREMA DE BRANZA FINA

ALCOOL
12,5 VOLALC

GRAN RISERVA CUVEE PRESTIGE

SOIDE STRUGURI

PINOT NOIR ,CHARDONNAY
FETEASCA REGALA

FERMENTAT SIMATURAT LA STICLA MINIM 100 DE LUNI
PAIRING: BRUSCHETE CU SOMON AFUMAT

12,3% VOLALC

ALCOOL

GRAN RISERVA BLANC DE NOIRS

SOIDE STRUGURI
PINOT NOIR

FERMENTAT SIMATURAT LA STICLA MINIM 100 DE LUNI

@ T )

PAIRING: RULOU DE BRANZA IN MANTIE DE PROSCIUTTO

ALCOOL
12.09% VOLALC

N

GRAN RISERVA FETEASCA NEAGRA

MATURAT LA IN BARIQUE DE STEJAR MINIM 12 LUNI
PAIRING: CHIFTELUTE DE VITA

SOIDE STRUGURI
FETEASCA NEAGRA

A

ALCOOL
13,7 %VOLALC

N

GRAN RISERVA CABERNET SAUVIGNON

MATURAT IN BARIQUE DE STEJAR MINIM 12 LUNI

SOIDE STRUGURI
« CABERNET SAUVIGNON PAIRING: RIB-EYE

ALCOOL
14,0 % VOLALC

&/

RIESLING ITALIAN

. SOIDE STRUGURI  VIN ALB DULCE OBTINUT DIN STRUGURI CULESI LA MATURITATE DEPLINA
RSANS PAIRING: TARTA CU MAR SI SCORTISOARA

?‘ ¥ F": RS : 300 LEI/PERSOANA/MINIM 8 PERSOANE
' ' EDITIE LIMITATA

CONTACTEAZA-NE y
0728900497

alexandru.spulber@casapanciu.ro

ALCOOL
13,5% VOLALC



